
Акт
о результатах выездной проверки организации горячего питания

обучающихся

У« Г У  » М  / а / АV__ 2021 года

Проверяющим у
' c jjy n ft

■ У̂_■ j а U i f / j f  / а д > C f u u p u j i ,

(Ф.И.О., должность)
t  . ГГ ? /К

u c c c c n i  U  с
C L U /lS i

В присутствии ии/Ш С /У -1(?/уС у У Л Ж
и к с  н и  7 w x _ ? s ! y ~

l .  0 Л г Л  /ы;>

7
(Ф.И.О., должность уполномоченного представителя 

общеобразовательного учреждения)

проведена выездная  ̂ проверка организации горячего питания
обучающихся j l l  ' У T itC /l- tC lC  7 .  С. i М  U C l/ u / - _____________

(наименование общеобразовательного учреждения) 

Направление проверки: организация горячего питания обучающихся: 

1. Организатор питания:
S 7 )

СОР „ Шсц. / u U i/гС и -ш л  /[((/Я //У У
v _______  ii____________  ________ 4 v̂ ^ -----—-__________  — .... ....................................- ____:_________________

2. Договор на организацию.питания учащиеся: ,
/  С /н и ц  ICC с Ct'/X/hUuC/  i-  u j u c e / c e  /ОУоСсУ

CJlC c cMС  /г  г с и и  с/о с и  с / и с Л г а л и Л

3. Приказы об организации питания:,
У Г

. . _ - . .. , .....гг ( ....... ..... 1 ..
7'/1Ш С}С /п  а  Р а с //Г С  У сc l t a / v V ' c c c ’u  j

— , 7— v ? / у

4 Наличие примерного меню, согласованного с руководителем МБОУ 
(СанПиН 2.3,2.4.3590-20, далее -  СанПиН, п. 8.1.3), соответствие
фактического рациона питания примерному меню:
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5. Наличие ежедневного меню (СанПиН, п. 8.1.7):
в  Н й и  и г и г с 'P*n£c/i -t ь&е/и? .* ■ / ——г1------------

6 . Журнал бракеража готовой
Hi JiCljUC/Jl и ь а  с/гг г

пищевой продукции (СанПиН, Приложение 4):
( С С /П  л '/Л' ui/u'HcStl/HitA■

yt---------------------------------------------—------------------------------------------------------------------

7. Журнал бракеража скоропортящей пищевой продукции (СанПиН, 
Приложение 5): , „г
_______  с I VЛ й  Г  ̂/С/7У/ ‘/ Л / J i / u ' f с ^ •

8. Ведомость контроля за рационом питания (СанПиН, Приложение 7 
таблица^ Приложение 13): ^  . ,

C l ' j n / i  6 и  C / iU  . - С л г

9. Наличие технологических карт и их оформление (СП 2.4.3648-20, п. 2.3.3, 
далее -  СП): / ,,
___________ и  / п у н ш / т  n / U f c o / n f i  к и с н & г  .__________________

7  и

10. Санитарное состояние столовой и пищеблока, эстетическое оформление
столовой: / /, .  / / / . / . . .  . С Сии

I// р
L C I u u u c a t / t c e

/ у ф / J ^ f P f U  С и Л й ~(
; Н а  /и щ /Ж Ш Б .

Ж а с н й г  _ с
/с Г? И г  6

7

11. Материально-техническое оснащение пищеблока, наличие необходимого 
оборудования, инвентаря, состояние посуды (сколы): ,

t /C C s /U i / и С  z u C  £’с Н й  г_и . г и / й ' и  Г
X t /и  /ас с с с CCfС "Г/г/

--------------- 7-------------------- ---------------------------- _
/7 c lJ u K u llX L  4 C Ji иU l C

(J
f t / u k  C t -/l С / > и  /  /  г г  й
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12. Контроль качества поставляемой продукции (Федеральный закон №29-ФЗ 
«О качестве и безопасности пищевой продукции»; ТР ТС 021,2011, СанПиН, 
п. 2.2), обследование имеющихся на складе продуктов И СЫРЬЯ, УСЛОВИЯ 
хранения продовольственных товаров, соблюдение товарного соседства, 
сроков реализации, н а л и ч и е  т оварных я р л ы к о в  на и м ею щ и еся
продовольственные товары

•т/Т - 
— — -i+L

k V hL M p L
iCtuJi у/сМ СШ Л nh cwn К

c L  Т Щ п  /гУ.ц- •
ж , *77 ' i / u - t c C

t
C C C C i?C /n £ C-  ■*——--------- U    7У-------------------

'гНШ?. '/< x h a H d / n Mтh ' l  Cl/гИ U C C / п Ъ у

13. Организация работы буфета:
# й п  г_._______

14. Количество учащихся, получающих бесплатное питание:
ПО списку ( f  _________________________________________________
на день проверки 3 z e u ____________________________________________

15. Количество учащихся, получающих питание за счёт родительских
средств:  ̂ /
по списку б У т у  ^ л  Ci ) ________ ______________ ___
на день проверки_________

16. Общее количество учащихся, получающих горячее питание (процент
i охвата): . _ о/

по списку У (Г I /  ^ _________________________________________________
на день проверки____________________________________________.__________

17. Организация питания, порядок приема пищи и дисциплина учащихся в 
столовой (при качественном приготовлении пищи установлено большое
количоство отходов)-.

/
i t  с U /1 i j  i 1 1 / /L i  . l  f t  с V/

C. h i h n W h C u u  U u  u  i  _________

L 6 LC C V /c

, .. ...mrr.

‘  -Ct/uZ/yt $ £ / > ш  X C / c C u / C С Г / я М У О б  i X -O T u P
----------------- У -------- /  7 “ — 1/

на день проверки t
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8. Соблюдение санитарно-эпидемиологических требований в условиях 
угрозы ржшррсхранения новой коронавирусной инфекции:

и С С С/  Ь-- с/ С Г /т  ^J ̂  У С'У-J ill i d ' С t
-------- -----------UCj v l Q.h C-C^cCh

V
лд'Ус-CJL

/3  c m c u & i e u

19. Наличие медицинских книжек у сотрудников пищеблока, прошедших 
медицинские осмотры в установленном порядке:
_______  3  tu2dA±LI4Ac_■ k/ I / к С/'-ь С к и  ___________

C C iy iju J /G Я U / и  d  . 7 ~ _______________________________________

20. Проведение своевременных противоэпидемиологических мероприятий 
(дезинфекция, дезинсекция, дератизация) помещений пищеблока:
___  (L С1А 311L ~cj_t±с_'j/i и сузили. l _

1 О

21. Выводы и рекомендации: /у
ЧГЬЧ ' U C I  Ч I-с (А.

С С  О  иt  С /н С  / /  С
14 t/u ci 1 и /  чсс с r t t  с с i t  * г. с ^

с' ... /с V

/ /  / /гС С С"t  С</У с Ус С с гууу
3 f u  UC-rSi/iCMt / ... /  />ъ .

Акт составлен на у  страницах в 2-х экземплярах.

Подпись проверяющего: / /
с С 11А /  ^  гу„

(ФИО)

С актом ознакомлен: £

(подпись)

Ы  /УУУ/ " /  иС У и Ч С С С С  s  c /  I /  (подпись)
у: /  У / .  с

С выводами, содержащимися в акте, согласен/не согласен (ненужное 
зачеркнуть)


